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NOMBRE 
FABRICANTE 

DEL HARINERA INDUPAN S.A.S 

NUMERO DE NIT 800161555-8 

CATEGORIA 
PRODUCTO 

DEL Producto alimenticio no perecedero 

Nombre Genérico y 
Comercial del 
Alimento 

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES 
PARA PANIFICACION, NOMBRE COMERCIAL HARINA DE TRIGO 
FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES PARA 
PANIFICACIÓN MARCA INDUPAN, CONTIENE GLUTEN NATURAL. 

MARCA 
PRODUCTO 

DEL LA NIEVE 

NUMERO 
PERMISO 
SANITARIO 

DEL PSA-001463-2018 

DESCRIPCION 
ALIMENTO 

DEL Producto alimenticio obtenido de la molienda y cernido de granos de 
trigo triticum aestivum L. ó trigo ramificado Triticum compactum Host 
o una mezcla de los mismos. Y fortificada con vitamina B1, vitamina 
B2, Niacina, Ácido fólico y hierro. 

Características 
Organolépticas 

Textura: Material partículado fino y suelto. 
Color: Blanco Característico. 
Olor: Inoloro 
Sabor: Insaboro 
Apariencia: Suelta uniforme. 

NOMBRE 
ESPECIFICO DE LOS 
INGREDIENTES 

Trigo, fortificada con vitamina B1, vitamina B2, Niacina, Ácido fólico y 
hierro. 

Calidad El producto debe cumplir la siguiente normatividad: 
NTC 267 8° ACTUALIZACION Y METODO 
Resolución 2674 de 2013 
Y demás reglamentación que modifique las normas citadas. 

 

 

 

 
CARACTERISTICAS 
MICROBIOLOGICAS 

 
PARAMETROS (Unidades) 

VALOR REFERENCIA 
NTC 267 

 

Recuento. Aerobios mesófilos (UFC/g) 200.000 – 300.000  

Recuento. De Mohos y Levaduras (UFC/g) 3000 -5000  

Detección de E. Coli <10  

Recuento Staphylococcus aureus coagulasa positivo 
(UFC/ g) 

<100 
 

Ausencia/Presencia de Salmonella sp/(25 g.) Ausente  

Recuento de Escherichia coli (UFC/g) Ausencia  

Determinación Bacillus Cereus (UFC/g/ml) <100  

 



 

 

 
COMPOSICION 
QUIMICA 

ENSAYO PARAMETRO 

Proteína (g/100g) 12 

Humedad (g/100g) 13,5 – 14,5 

Gluten humedo (%) › 27.5 

Gluten Seco (%) › 7 

Cenizas (%) 0,55 - 0.65 

Granulometría (%) 212 µ 98% pasa por tamiz 212 µ 

Falling Number (seg) NR 

 

 
INFORMACION 
NUTRICIONAL 
*CADA 100 g 

 PARAMETRO RESULTADO  
Grasa (g/100g) 0.43 

Proteína (g/100g) Kjeldahl 13.55 

Carbohidratos (g/100g) 71.50 

Aporte Calórico (Kcal/100g) 359.91 

Calcio (mg/100g) 23.152 

Hierro (mg/100g) 53.444 
 

CARACTERISTICAS 
DEL EMPAQUE 

La Harina de Trigo se comercializa en 
lonas de polipropileno laminado calibre 1.7 mils, dimensiones 
de 101* 60 cm las siguientes 

 

 
La fecha de fabricación y vencimiento. 

 
En el empaque primario está impreso el rótulo el cual contiene la 
información establecida en la Resolución 5109 del Ministerio de 
Protección social. 

 

 

 

 

 
PROCESO DE 
ELABORACION 

 

 

 

VIDA ÚTIL 
ESPERADA, FECHA 
DE VENCIMIENTO 

La vida útil de la harina de trigo es de nueve (9) meses en 
condiciones ambientales adecuadas. Se debe tener en cuenta 
que las harinas con fecha de producción más reciente sean 
utilizadas de último. Esto nos lleva a aplicar la técnica FIFO (First 
in – First out) permitiendo una rotación adecuada del producto 
para el consumo. La fecha de vencimiento debe ir impresa en el 
empaque. 

CONDICIONES DE 
TRANSPORTE 
ALMACENAMIENTO 

TRANSPORTE: los vehículos de transporte son apto y cumplen con la 
resolución 2674 de 2013. 
ALMACENAMIENTO: el producto debe protegerse del contacto con el 
agua y debe estar sobre estibas a Temperatura ambiente, Humedad 



Y CONSERVACIÓN relativa optima de (60%-65%) e inferior a 80%. 
CONSERVACIÓN: mantenerse en un lugar fresco alejado de olores 
fuertes y de roedores. 

PRESENTACIONES arroba por 25 unidades de 500 g cada una. 

CONTROLES 
ESPECIALES 
DURANTE LA 
DISTRIBUCION 

Durante la distribución se debe tener en cuenta manipular el producto 
de tal forma que no se altere el empaque. El vehículo debe ser apto 
para transporte de alimentos cumpliendo con el resolución 2674 de 
2013. 

DIRECCIÓY TELEFONO 
DEL 
FABRICANTE 

Carrera 22 Nº 14-12 teléfono: 3513688 Ext 124 
(controlcalidad@indupan.com) 
Bogotá D.C 

APROBADO POR: JEFE CONTROL CALIDAD 

 

 
 

NOMBRE Y FIRMA: IGLEES PAOLA PARRA ARAGON 

mailto:controlcalidad@indupan.com
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República de Colombia 

Ministerio de Salud y Protección Social 
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA 

 
RESOLUCION No. 2018021347 DE 21 de Mayo de 2018 

Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo) 
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos 
INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con base en lo 
previsto con la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por la Resolución 
3168 de 2015, Resolución 719 de 2015. 

 
ANTECEDENTES 

 
Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictaron postulados para suprimir a reformar regulaciones, 
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública. 

 
El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen 
para su comercialización en el territorio nacional requerirán de notificación sanitaria, permiso sanitario o 
registro sanitario, según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad con la 
reglamentación que expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses 
siguientes a la entrada en vigencia del presente decreto". (Negrilla fuera de texto.) 

 
En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido artículo con el 
fin de garantizar su aplicación. 

 
Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para 
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública. 

 
Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 
37 de la Resolución 2674 de 2013. 

 
Que mediante escrito radicado bajo el No. 20181099865 de fecha 21/05/2018, el (la) Señor (a) DARIO 
GUARIN MARTINEZ, actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentó solicitud de 
concesión de Permiso Sanitario para el producto abajo referido. 

 
CONSIDERACIONES 

 
Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719 
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección 
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA. 

 

RESUELVE 
 
ARTICULO PRIMERO. - Conceder PERMISO SANITARIO por el término de SIETE (7) años al producto 
que se describe a continuación: 

 
PERMISO SANITARIO No.: PSA-001463-2018 

 
EXPEDIENTE: 20145400 RADICACION: 20181099865 

 
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER 

 
PRODUCTO: HARINA DE TRIGO FORTIFICADA ESPECIAL, HARINA DE TRIGO 

FORTIFICADA PARA PANIFICACION, HARINA DE TRIGO 
FORTIFICADAFORTIFICADA PARA PASTAS, HARINA DE TRIGO 
FORTIFICADA PARA REPOSTERIA, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA 
CON LEUDANTE, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA INTEGRAL, 
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA. 

MARCA (S): INDUPAN, LA NIEVE, DE LA ABUELA, SUPERCONDOR. 
PRESENTACIONES 
COMERCIALES: DESDE 500 g. HASTA 50 Kg. 

 
TITULAR (ES): HARINERA INDUPAN S.A.S. con domicilio en BOGOTA - D.C. 
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República de Colombia 

Ministerio de Salud y Protección Social 
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA 

 
RESOLUCION No. 2018021347 DE 21 de Mayo de 2018 

Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo) 
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos 
INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con base en lo 
previsto con la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por la Resolución 
3168 de 2015, Resolución 719 de 2015. 
FABRICANTE (ES): HARINERA INDUPAN S.A.S.   con   domicilio   en   BOGOTA   - D.C.; 

MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S. con domicilio en BARRANQUILLA – 
ATLANTICO 

 
ARTÍCULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en 
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolución 5109 de 2005, 
Resolución 333 de 2011 si es el caso. 

 
ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución, quedarán sujetos a revisión 
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por 
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE 
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien así mismo realizará las actividades de Inspección, 
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013, 
modificada por la Resolución 3168 de 2015. 

 
ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 218939 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes 
presentaciones comerciales y marcas autorizadas, que se encuentren en la comercialización; amparadas 
bajo el Registro Sanitario No RSAD14I00198, expediente 227834. Asi mismo, para alimentos importados 
cobija las importaciones del producto con las etiquetas que declaran el citado registro. 

 
ARTICULO CUARTO:- Notificar la presente resolución al interesado, advirtiendo que contra la misma 
procede únicamente el Recurso de Reposición, que deberá interponerse ante el DIRECTOR TECNICO DE 
ALIMENTOS Y BEBIDAS del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y 
ALIMENTOS INVIMA, dentro de los días DIEZ (10) siguientes a su notificación personal, de conformidad 
con lo señalado en el Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo. 

 
ARTÍCULO QUINTO: La vigencia de la presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la 
presente resolución de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Código de Procedimiento 
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo. 

 
ARTÍCULO SEXTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria. 

NOTIFÍQUESE Y CÚMPLASE 
 

Se expide en Bogotá D.C., el 21 de Mayo de 2018 
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco. 

 
 
 

SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO 
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

 
Revisión Técnica: Miriam Ardila Peña. Código 473    

Revisión Legal: Fiorella Denise Moscoso Mejia Código 2162         
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CERTIFICADO DE CALIDAD 
 

 

PRODUCTO: Harina de trigo La nieve 25*500gr FECHA DE PRODUCCION: 28-05-2021 

TIPO DE MATERIA PRIMA: Trigo importado 100 % FECHA DE VENCIMIENTO: 28-feb-2022 

CONDICIONES MUESTRA: Muestra en buenas condiciones LOTE: 21 DM DS 
 
 

INFORME DE RESULTADOS FISICOQUIMICOS 

PARAMETROS UNIDAD RESULTADOS LIMITE 
MOLINO 

LIMITES NTC 
267 

METODO 

Humedad % 13.59 13.5-14.5 Max. 14.5 NTC 529 

Cenizas % (base seca)> 0.58 0.55-0.65 Max. 1 NTC 3806 

Granulometría % (malla 212 µ) 99.997 Min. 98 -- AOAC 965.22 

Gluten seco % 10.96 >7 -- NTC 5749 

Gluten Húmedo % 32.89 >27.5 -- NTC 5749 

Proteína % 12.45 12 -- NIR 
 
 

 INFORME DE PANIFICACION 

PARAMETROS UNIDAD RESULTADOS LIMITE MOLINO METODO  

Tenacidad (P) mm H2O 79 50 - 120 NTC 5053 

Elasticidad (L) mm 136 > 75 NTC 5053 

Hinchamiento (G) -- 25 17-25 NTC 5053 

Equilibrio (P/L) -- 0.58 0.3-1.5 NTC 5053 

Fuerza (w) X 10-4 1*10E-4julios 268 >250 NTC 5053 

Absorción (%) % -- -- -- 

Trabajo mecánico 
cilíndrico 

#vueltas -- -- -- 

Relación volumen/pesos (cm3/g) -- -- -- 
Nota: 

*Producto fortificado con vitaminas B1, B2, Niacina, Hierro y Acido fólico. 

*Este lote fue analizado y liberado por nuestro departamento de control de calidad. 
 
 
 

 
 

 
Fin del informe 

 

Iglees Parra Aragón 
Jefe Control Calidad 

Carrera 22 numero 14-12. PBX. 3513688 ext. 124 Bogotá-Cundinamarca 
E-mail: controlcalidad@indupan.com 
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