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ESPECIFICACIONES TECNICAS HARINA DE TRIGO

INDUPAN ESPECIAL FORTIFICADA
10-07-2020

NOMBRE DEL | HARINERA INDUPAN S.A.S
FABRICANTE

NUMERO DE NIT 800161555-8

CATEGORIA DEL | Producto alimenticio no perecedero
PRODUCTO

Nombre Genérico y

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES

Comercial del | PARA PANIFICACION, NOMBRE COMERCIAL HARINA DE TRIGO

Alimento FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES PARA
PANIFICACION MARCA INDUPAN, CONTIENE GLUTEN NATURAL.

MARCA DEL | LA NIEVE

PRODUCTO

NUMERO DEL | PSA-001463-2018

PERMISO

SANITARIO

DESCRIPCION DEL | Producto alimenticio obtenido de la molienda y cernido de granos de

ALIMENTO trigo triticum aestivum L. 6 trigo ramificado Triticum compactum Host

0 una mezcla de los mismos. Y fortificada con vitamina B1, vitamina
B2, Niacina, Acido félico y hierro.

Caracteristicas
Organolépticas

Textura: Material particulado fino y suelto.
Color: Blanco Caracteristico.

Olor: Inoloro

Sabor: Insaboro

Apariencia: Suelta uniforme.

NOMBRE
ESPECIFICO DE LOS
INGREDIENTES

Trigo, fortificada con vitamina B1, vitamina B2, Niacina, Acido félico y
hierro.

Calidad El producto debe cumplir la siguiente normatividad:
NTC 267 8° ACTUALIZACION Y METODO
Resolucién 2674 de 2013
Y demas reglamentacién que modifique las normas citadas.
PARAMETROS (Unidades) xﬁ‘:ﬂz:EFERENCIA
Recuento. Aerobios mesofilos (UFC/g) 200.000 - 300.000
Recuento. De Mohos y Levaduras (UFC/g) 3000 -5000
CARACTERISTICAS s:::z:s::;zh;z)hcoccus aureus coagulasa positivo =
MICROBIOLOGICAS || (rc/g) <100
Ausencia/Presencia de Salmonella sp/(25 g.) Ausente
Recuento de Escherichia coli (UFC/g) Ausencia
Determinacion Bacillus Cereus (UFC/g/ml) <100




COMPOSICION
QUIMICA

ENSAYO PARAMETRO
Proteina (g/100g) 12
Humedad (g/100g) 13,5-14,5
Gluten humedo (%) »27.5
Gluten Seco (%) »7
Cenizas (%) 0,55-0.65

Granulometria (%) 212

98% pasa por tamiz 212 p

Falling Number (seg) NR
PARAMETRO RESULTADO
Grasa (g/100g) 0.43
Proteil 100g) Kjeldahl 13.55
INFORMACION r°b‘*':ad‘g/ (g/’ je )a
Carbohidratos (g/100g 71.50
NUTRICIONAL .
*CADA 100 Aporte Caldrico (Kcal/100g) 359.91
g Calcio (mg/100g) 23.152
Hierro (mg/100g) 53.444
CARACTERISTICAS La Harina de Trigo se comercializa en
DEL EMPAQUE lonas de polipropileno laminado calibre 1.7 mils, dimensiones
de 101* 60 cm las siguientes
La fecha de fabricacion y vencimiento.
En el empaque primario estd impreso el rétulo el cual contiene la
informacion establecida en la Resolucidon 5109 del Ministerio de
Proteccidn social.
‘ Recepcion e inspeccion de
la materia prima
Se adiciona l Piedras, pasto,
agua y se | Limpieza |—> impurezas,
controla la abono
humedad del l
g, deblz — Acondicicinamiento \ f;s:z,do; g::
d turalizaci
PROCESO DE éﬁsn:eTrag:i?::\ | Molienda y cribado |—> ge:jmen del
por-exceso, do | Foh Ja ecticet
ELABORACION humedad | Tamizado ‘ Z:Seterior de
’
[ Adicion de aditivos |
!
‘ Empaque ‘
!
| Harina de trigo |
La vida util de la harina de trigo es de nueve (9) meses en
VIDA UTIL | condiciones ambientales adecuadas. Se debe tener en cuenta
ESPERADA, FECHA | que las harinas con fecha de produccién mds reciente sean
DE VENCIMIENTO utilizadas de ultimo. Esto nos lleva a aplicar la técnica FIFO (First

in — First out) permitiendo una rotacion adecuada del producto
para el consumo. La fecha de vencimiento debe ir impresa en el
empaque.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE
ALMACENAMIENTO

TRANSPORTE: los vehiculos de transporte son apto y cumplen con la
resolucion 2674 de 2013.

ALMACENAMIENTO: el producto debe protegerse del contacto con el
agua y debe estar sobre estibas a Temperatura ambiente, Humedad




Y CONSERVACION

relativa optima de (60%-65%) e inferior a 80%.
CONSERVACION: mantenerse en un lugar fresco alejado de olores
fuertes y de roedores.

PRESENTACIONES

arroba por 25 unidades de 500 g cada una.

CONTROLES
ESPECIALES
DURANTE LA
DISTRIBUCION

Durante la distribucién se debe tener en cuenta manipular el producto
de tal forma que no se altere el empaque. El vehiculo debe ser apto

para transporte de alimentos cumpliendo con el resolucién 2674 de
2013.

DIRECCIOY TELEFONO
DEL
FABRICANTE

Carrera 22 N2 14-12 teléfono: 3513688 Ext 124
(controlcalidad@indupan.com)
Bogotd D.C

APROBADO POR: JEFE CONTROL CALIDAD

Tl 22,

NOMBRE Y FIRMA: IGLEES PAOLA PARRA ARAGON
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidon Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018021347 DE 21 de Mayo de 2018
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de‘Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con base en lo
previsto con la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 madificada por la Resolucién
3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictaron postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trdmites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen
para su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, permiso sanitario o
registro sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la
reglamentacién que expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses
siguientes a la entrada en vigencia del presente decreto”. (Negrilla fuera de texto.)

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de.julio de 2013, reglamenté el aludido articulo con el
fin de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 .de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucién 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo
37 de la Resolucién 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20181099865 de fecha 21/05/2018, el (la) Sefior (a) DARIO
GUARIN MARTINEZ, actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesion de Permiso Sanitario para el producto abajo referido.

CONSIDERACIONES
Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento conlas disposiciones'sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. - Caonceder PERMISO SANITARIO por el término de SIETE (7) afios al producto
gue se describe a continuacion:

PERMISO SANITARIO No.:  PSA-001463-2018

EXPEDIENTE: 20145400 RADICACION: 20181099865
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: HARINA DE TRIGO FORTIFICADA ESPECIAL, HARINA DE TRIGO

FORTIFICADA PARA PANIFICACION, HARINA DE TRIGO
FORTIFICADAFORTIFICADA PARA PASTAS, HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA PARA REPOSTERIA, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA
CON LEUDANTE, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA INTEGRAL,
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA.

MARCA (S): INDUPAN, LA NIEVE, DE LA ABUELA, SUPERCONDOR.
PRESENTACIONES

COMERCIALES: DESDE 500 g. HASTA 50 Kg.

TITULAR (ES): HARINERA INDUPAN S.A.S. con domicilio en BOGOTA - D.C.
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidon Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018021347 DE 21 de Mayo de 2018
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de‘Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con base en lo
previsto con la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 madificada por la Resolucién
3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

FABRICANTE (ES): HARINERA INDUPAN S.A.S. con domicilioo en BOGOTA - D.C;
MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S. con domicilio en BARRANQUILLA —
ATLANTICO

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucién, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de-les requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013,
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 218939 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas, que se encuentren en la comercializacién; amparadas
bajo el Registro Sanitario No RSAD14100198; expediente 227834. Asi'mismo, para alimentos importados
cobija las importaciones del producto con las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO CUARTO:- Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo que contra la misma
procede Unicamente el Recurso de Reposicidn, que deberd interponerse ante el DIRECTOR TECNICO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, dentro de los dias DIEZ (10) siguientes a su notificacion personal, de conformidad
con lo sefialado en el CAdigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo:

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 21 de Mayo de 2018
Este espacio, hasta lafirma se considera en blanco.

=

SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Revision Técnica: Miriam Ardila Pefia. Codigo 473
Revision Legal: Fiorella Denise Moscoso Mejia Coédigo 2162

Bogotd vl

www.invima.gov.co
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HARINERA INDUPAN S.A.S
NIT. 800.161.555-8

CERTIFICADO DE CALIDAD

VERSION 3

PRODUCTO: Harina de trigo La nieve 25*500gr

FECHA DE PRODUCCION: 28-05-2021

TIPO DE MATERIA PRIMA: Trigo importado 100 %

FECHA DE VENCIMIENTO: 28-feb-2022

CONDICIONES MUESTRA: Muestra en buenas condiciones

LOTE: 21 DM DS

INFORME DE RESULTADOS FISICOQUIMICOS
PARAMETROS UNIDAD RESULTADOS LIMITE LIMITES NTC METODO
MOLINO 267

Humedad % 13.59 13.5-14.5 Max. 14.5 NTC 529

Cenizas % (base seca)> 0.58 0.55-0.65 Max. 1 NTC 3806

Granulometria % (malla 212 p) 99.997 Min. 98 - AOAC 965.22

Gluten seco % 10.96 >7 - NTC 5749

Gluten Himedo % 32.89 >27.5 -- NTC 5749

Proteina % 12.45 12 -- NIR

INFORME DE PANIFICACION
PARAMETROS UNIDAD RESULTADOS LIMITE MOLINO METODO

Tenacidad (P) mm H20 79 50-120 NTC 5053
Elasticidad (L) mm 136 >75 NTC 5053
Hinchamiento (G) -- 25 17-25 NTC 5053
Equilibrio (P/L) -- 0.58 0.3-1.5 NTC 5053
Fuerza (w) X 10-4 1*10E-4julios 268 >250 NTC 5053
Absorcion (%) % -- - --
Trabajo mecanico #vueltas -- - --
cilindrico
Relacién volumen/pesos (cm3/g) - - -

Nota:

*Producto fortificado con vitaminas B1, B2, Niacina, Hierro y Acido fdlico.
*Este lote fue analizado y liberado por nuestro departamento de control de calidad.

Fin del informe

E-mail: controlcalidad@indupan.com

Iglees Parra Aragén
Jefe Control Calidad

Carrera 22 numero 14-12. PBX. 3513688 ext. 124 Bogota-Cundinamarca

ldel
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ACREDITADO

NULAB

LABORATORIO
Somos su soporte COI"])(’"(IW)

ISO/IEC 17025:2017
16-LAB-002
FMF-022-v05

Reporte de Analisis Microbiologico 20210510709

Pagina: 1de 1
N.I.T 800161555-8
Correo electrénico: N.A

Razoén Social: HARINERA INDUPAN S.A.S. Principal
Contacto: Mb. Iglees Paola Parra Aragon
Direccion: Carrera 22 No. 14-12

Ciudad: Bogota DC

Observaciones: N.A.

Teléfono: 3513688 FAX: N.A

Fecha Recepcion: 2021-05-25

Fecha Andlisis: 2021-05-25

Fecha Reporte: 2021-05-31

INFORMACION DEL PRODUCTO

Proveedor Cantidad Presentacion Lugar Muestra Lote Vencimiento Temp. *C | Condiciones especificas de la muestra
N.A. 500g BOLSA PLASTICA PLANTA 21DS 25FEB2022 N.A. EMPAQUE ORIGINAL SELLADO
RESULTADOS
Recuento Recuento E Reécuento Recuento Determinacién de | pacyento Bacillus
Descripcion de la muestra #LAB Mesofilos LevadurasUFC/g/ | Salmonella en 25
aeroblosUFC/g/ml coliUFC/g/ml MohosUFC/g/mi ml a cereusUFC/g/ml
HARINA DE TRIGO TRADICIONAL x 5009 AD709 44000 Menaos de 10 Menos de 100 Menos de 100 AUSENTE Menos de 100
ICONTEC NTC 267 (Novena actualizacion) HARINA DE
TRIGO 200000-300000 Menos de 10 3000-5000 3000-5000 AUSENTE 500-1000
AOAC Ed. 21 de ISO 21527-2: IS0 21527-2:
METODO DE ANALISIS EMPLEADO 2019: Metodo NTC 4458: 2018 ISO 6578-1: 2017 ICMSF
966.23:2005" aad T

La muestra CUMPLE con los parametros especificados por ICONTEC para HARINA DE TRIGO en Mesdfilos aerobios (Us1 UFC), E.coli, Mohos (U+ 1UFC), Levaduras (U«
2UFC), Salmonella spp y Bacillus cereus.
U=lIncertidumbre estimada en la verificacion del método.

Declaracion de conformidad basada en la regla de decisién descrita en la guia ILAC-GB8:09:2019 numeral 4.2.1 *Declaracion Binaria para una Regla de Aceptacion Simple”,

descrita en el documento INMF-002 de Nulab.
Nulab con acreditacién ONAC vigente a la lecha, con cédigo de acreditacion 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los analisis identificados con

este simbolo (*) se encuentran cubiertos por el alcance de acreditacion

FIN DEL REPORTE
Reviso: + [ Aprobé:
( Q_Q)L\ /' / Z
! Qu CLLLQ AL
Alexandra j Claudia Carrillo
COORDINACION MlCROBIOLOGiA DIRECCION TECNICA
Verifique la autenticidad de ests resultado con el laboratorio. Resultados validos solo para |a ia. M e informacion de la misma pmpordmada por el clienta.
Prohibida la mpmducdén parcial o total de este documento. Todos bs anéksls son raallzados &n Nulab a menos qgue se especifique lo contrario.

Carrera 16 No. 58 A-73 (Chapinarao) *» Teléfono: 745 2053 » Celular:(310) 625 2306
www.nulab.com.co * E-mail: info@nulab.com.co ¢« Bogota D.C., Colombia

Escaneado con CamS«



La salud
es de todos

TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)

:  Scanned with !
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Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT
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Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
1985)
4.3  |El establecimlento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14861 de 1985) < 2 . 1 0 II
4.4  |Las escaleras cuentan con cinta franja foto luminicay p (Art48F 14861 de 1985) @ 15 0 [‘*3—
La Insti cuenta con og contra | di dos y lizados en perfe
45 | estado de funcionamiento, (Art 52 R 6n 14861 de 1985) @ 25 9 [5'
4.6 |Existe botiquin de primeros auxilios.(Art 127 Ley 9 de 1979) ‘ 3 ) 15 0 g
CALIFICACION DEL BLOQUE L3 calfficaciin deTbloque W'“:;ﬂ- a_N__%
T ul|'1 3 IMIENTO DE CONDICIONE! »'(\TTF;’!{?Y}?;
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno 0 mas de los ..m a evaluar sea id
emitir, como ‘“critico”, Ind de
'}
4 do, el CONCEPTO SANITARIO a emilr serd de|
o FAVORABLE % 95%-100% DESFAVORABLE, rep de riesgo a la salud|
O  |FavorasLE coN RequERIMIENTOS 50%-94% publica b splicacién de medida sanitaria (NC-AMS) y se|
aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <49,9% ORRESPONDIENTE
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*5T A UE WUESTRAS TOMADAS (AGUA)
CfL ACTA OF TOMA DE MUESTRAS
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N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
FIRMA A . FIRMA
3 0 3

NOMBRE:  [))\ iy co warel Y\wd NOMBRE:
oo 408150 03 - e
mﬁ C. \ J‘D CARGO:
INSTITUCION: INSTITUCION:
FRMA: anvela \\ FIRMA:
e \Ou N ﬁa\m‘tﬁn NOWBRE:

% S3[. S9 K 4 CEDULA:

INSTITUCION:
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